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Bon Wilbbret. 217

©pect, brate fie langfam am  Syiefe, begiefic fie
_ Bfters mit ber Beike, bann gib in ein Reindl ein
©tiictel Butter und ein wenig gefhnittene Swiebeln,
lof e gut anlaufert, fde einen ober 2 Toffelvoll Mehl
paran, Taf ed nodh eint yenig viften, gicfie fo viel Beike
Darsit, baf die Sofe in der Dicfe recht wird, gib das
Hrevabgétropfte von den Tauben dary, wie and ein
wenig Mabm, wenn du willft, laf es gut auffieden,
wenn die Tauben gebraten find, gib fie auf eine Schiiffel,
b die Sofe dariiber. ‘

Mildtauben in, der braunen Sofe.

Senn die Tauber gepust fuid, fdneide fie in vier
Theile, . gib fie in ein Kaftrol, giefe Weineffig, Rinde
fuppe und ein wenig Wein davauf, gib Limoniefchalen,
~ ein Qwiebelhduyel mit Nelfen beftectt, 2 Jehen Knob-
Tauch und 2 Lorbeerbldtfer daviu, laf fie vedht miivbe .
diinflen, dann gib in eine S})fémne ein Stifel Butter,
und fhwarsgericbene Bropbrifeln, vdfte ed fehbn Licht-
braun , und rihre eé unter die &"auben,‘[aﬁ e8 rvedht gut
piinften, baf die Sofe fhin flar wird, nimm die Lors
‘beerblatter und Soiebeln herans, und ridte fie in eine
Sdyiffel. .

AMildtaube , heif - abgefotten.

ertheile die gepuiten Tauben in Stideln, gib
fie in.cin Raftrol, giefe Weineffig darvitber, gib 3mies
beln und Beihfrduteln davgu, Taffe fie fchon. miirbe diin-
 ften, ober fiedent, vichte fie auf eine Sepyiiffel an, giefie ein
wenig von bemt Sube bariiber, befde fie mit Semmel-
brbfeln, und brenne fie mit Bwiebeln , in Sdymaly ges
toftet, ab. :
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