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216 Ron Wildbbret.

gicfe, Daf eé fauerlich wird, Limoniefaft daritber, unt
verriihre ed nodymald; haft du einen Sdldgelmodel, fo
fchmiere unb brosle.ibn aud, ¢ib den Faifch hinein, und
backe ihn, - endlich; ftitrse ihn auf eine Schiiffel, und gib
in ciner CSdyolle gute Kapriefofie darsu,  Haft du obey
feinen Gopldgelmodel, fo nimm einen Bogen Paypier,
befdhymicre ihn mit Vutter, und brosle ihn aus, lege
dann in Geftalt eined Schldgel8 den Faifdh darauf, thue
1 bag Bein Ddarg, und lege. den iibvigen Faifd) auf dag
i Bein, fhlage das Papier aufiwdrts gut sufammnten, binde
¢$, mit Syagat ,.«jedodh o, daf e8 einen orbentlichen
Cahldgel oder Riicfen fovmirt, gib Fette mit. Jwiebeln
in eine” Bratreine, brate den Céd)[&ge[ darein, endlid)
nintn, wenn, er -gebraten ift ; as Papier herunter,
und lege ibn anf. bie Schliffel.

@c{)wargeé ,SDZ%thBret

®ib ein auégema)‘d)eneé fcf)margeé IWildbret in
eintett Topf, fo wiel ‘du beffen bedarfft; haft du ¥othen
Bein, {o gib I)a[b MWein halb Waffer, Limonie, Jwies
beln und Lorbeerblitter dariiber, falze 8, und laf o8
sugebedt fieden, baﬁcé Ddie vedyte Weiche befommt 5 beym
Anrichten 3iere eg mtt Emonbfd)emeln SmtebeIn und
qn Limonie.

%i[btaube , qebraten.

Nachden die Tauben rein gepust, gemafd)en ein
gefalzen, eine %ettje von Cffig, Wein, 3wiebeln, Lotz
beerbldtter, thomenfd)afen bariiber gemadt ift, o
laft man foldhe, befonders yenn fie alt find, 4 ober
5 Zage in Der Beile liegen, dann fpicte man fie mit
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