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214 - Bon Wildbret,

foth dariiber wie 3u Pofefen; Yege dann die Shnitteln
auf eine Schiifjel, den Sechnepfen davanf, und begiefe
ihn mit Butter und Limoniefaft.

Sweinfleifd auf Shwarwildbret - Art
gusnrichten,

RNimm einen Schweindriicfen ober Schdgel, ober
wad bu fonft bey ber Hand haft, brenne die Haut braug
mit ement glithenden Eifen, dann wafdhe das Fleifch
. aud, und falze ed; alddann fege ed mit halb Waffer
Ry und halb Gffig 3u, Chaft du rothen Wein, fo filts
nody beffer aus); iibrigens verfahre bamtt wie mit dem
Sdhwary - Wilbbret,

Suckdntel an Fafttagen.

el Rupfe und madje e8 auf, nimm die Geddrme per
aug, fdneide dag Kopfihen, die Fiitfe und Fhigeln bis
auf bag eifte Glied vomr Leibe weg, wafdhe e damn
aus, und fale ed ein; alddann fpice e8 mit Manbeln
wie bewuft; hernadh tf)ue %utter in eine NRein, lege
B Bwiebeln, fodann die gefaljene Tucfinte hinein, laf
_ fie gugedectt biinften, unbd fehre fie dfters um; fingt bie -
i ; Swiebel braun 3u werden an, fo faube 9N ef)[ baran,
g und laf o8 brawn: biiniftens Cwillft du e fauer haben,
i ‘ fo gib Gfjig mit Limoniefchalen dargu, fonft fannft du
i | dich Dder Grbfenfuwve bedieren) feibe Dann wenn e8.
J ; audgebitnfet’ zﬁ, bie furge (%ﬁe davitber, und vidhte
£8 aim,

@e«brateue' Wilddnten,
Hupfe uud puise die JWilddnten, fhneide ihnen. den
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