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208 Bon Wilbbret.

auffieven, fonft wird die Leber hart, du Fannft aud
ein Stiickél ‘Sardellen - Butter davgu geben , wemn
pu willft. S
Geditnfte Hirfdohren.

" Gieve dent Hirfchtopf im Waffer ab, pupe ihn faus
Ber, fdmeide dag Fleifth won ben Knochen flein Ling
Yicht, gib ed in ein Reindel, gib fimoniefchalen, ein
wenig Mustatbliithe, ein Hhalb Seitel MWein, und eben
fo viel Taffer, etliche ausgeldpte Bibeben und Wein:
Beeren daryu, [aff e gut Fodpen, waldhe ein Stiictel Butter
in 9ehl, gib 8 daran, [af es gut verfieden, und vid
te e auf eine Sdiiffel, nimm Kdlberohren, und diinfte
fie mit Fleifd), wenn du anvidhteft, fo ftelle die Dhren
in ver Mitte aufwdrtd, bad andeve jierlich herum,
paun gib fie sur Tafel. '

Sungfernbraten pon einem Hirfden.

RNimm den Jungfernbraten;, und giehe die Haut ab,
foicte und falze ihn, madhe eine gute Beise von Lorbeers
blattern, fiede Swiebeln mit Cfjig, und brenne den
Sungfernbrdteu pamit ab, und lafje ihn in ber Veife
2 pber 53 Tage ftehen, daf er miivbe wird, daun frece
ihn an den Sypief, wie ein [ateinifhed S. und brate ihn;
wenn bu ihnin ber Rihre brateft, fo treffive ihn auf eben
diefe Att, begiefe ihn Ofters mit Effig, Limoniefaft und
Rabur. K

Suugfernbraten anf andere Avt.

Fenn der Hirfd nicdht gar zu alt ift, fo barf ver
S-uugfernbr’aten pue’ein Paar Stunden in dev Beige lier
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