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Bon Wildbret, 207

Hirfchfleifch in einer Sofe.

Diinfte das gu Studeln gehadte Fletfh wie dasd
Borige, damt laff in ein Reindel ein Stiicfel Butter
sergeben, ning einen LofFelvoll Neehl und 2 Loffelvoll
Genmelbrofeln, (afi ed veht fhon braun yoften, giege
yoit Dem Gubde, worin das Fleifth geditnftet bat, fo
viel Binein, bdaf die Sofe in der Dide recht wird,
wennt’ du willft, 1o fannft du aud 2 S?ﬁffc[voﬂ.ﬂi‘,abm‘unb
flein gefchnittene Limoniefhalént davan geben, gicfe die
Gofie iiber das Fleifth, Laf es noch ein Paar Mahl auf-
fieden, und gib fie auf eine Schitfjel.

Gebratenes Hivfhfleifch, -

Nintm ‘vin braitiges Stiick ‘Yon einent  Hirfhert,
Yacfe dic Beine Davon yveg, fdhneide die Haut f)emtntcr,
und flopfe e8, daf o8 mivbe wivd, fale es gut e,
foicke e8 mit Spedt, laf e3 2 ober 5 ZTage in Der Beily
liegen , Drate ed . einer %ratpfarme im Ofen, gib
eit gefdnmierted Papier daritber, daf fich dev Syedt
icht brennt, und giefe vfters eine Veige nady, wenn €8
gut gebraten ift, vidhte €3 anf eine: @d)uﬂ'c[ ai, 11d
gib eine Kapriefof Ddaritber. s

Gediinfte. Hivfhleber.

@dmetbe pie Leber in Gtitfen ; beftreve fie ein ez
nig mit Pfeffer,  wenn dw willft, laf in ein NReindek
ein wenig Fette Heif werden, gib flein gefhfitteneiZhwies
beln und die Leber hinein, laf e8 gut ausbimften, fraus
Be cinen Lifclyoll ehl davan ; (af e8woth ¢in wenig rd-
ftent ;- gib Saly und Limoniefhalen barou, eint wenig
Weineffi tg wnd  Rinbfupype , laf ¢d nuv ein Paar Wapl
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