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unb Beisfrauteln , wnd falze ihn-gefdhmact ; fitllft du ihr
in eine. Paftete , fo nimm ihn qus den @ud Heraus, und
fege ihn auf den Butterteig, mace vor der Beike eine
gute brawne Sofe darju; audy fannft du ihn verywendern,
wogut du willft.  Auf diefe Art werben audy die Nebh-
briiftel jubereitet. ) i

Gebratenes Hafelbubn.

Puse ein Hafelhuhn wie einen Fafan, wafdhe s
aug, und falze es ein, dann fpicte und trefjive ed, mas
de den Kopf mit Papier eint, und brate ed am Brats
foief; ift e gebraten, fo begiefe ed mit Vutter und
Limoniefaft.

Hafelpuhn gebraten, auf andeve Art.
~ Racypem die Hafelhiihner gevupft, aufgemacht ,
gewafchen, eingefalyen, die Bruft untergriffen, und in
felbe ein Blattel Syect geftectt worden, fo werden felbe
gefpickt und femmelfarb gebraten, bann wird eine furge
©ofie mit Butter, etlichen Auftern, Kavtoffeln, Limo-
ﬁiefaft und Gardellen gemadht, die gebratenen Hafens
pithner werben auf eine Seufjel gevichtet, b die Sofe
dariiber gegofjen.

Hirfdybruft in der Sof.

RNachdem die Bruft eine Weile in dev Beike gelegen,
fo fhlage die Rippen iiberywerdy ab, ridhte fie i ein
Raftrol, giege 2 gleiche Theile Weineffig und Waffer
parvauf, ¢ib ein Bwicbelhdupel mit Nelfen beftectt, Li:
moniefchalen, Lovbeerbldtter, Neugewiivy dargu, falze
fie was nbthig ift, lof fie fhbn mivbe dinfren, lege bie
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