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204 | Bon Wildbret.

gemadyt, und fiedend davitber gegoffen, ift ber Auers
babn alt, muf ex 3 oder 4 Tage beitien, und alle Tage
awepmabl fiedend mit Dder Beise abgebrennt 1ywerdern,
ift er jung, fo ift ed genug , wemn er-einen: Tag beiset,
dann fpice ihn gut mit Spedt, und brate ihn langfam.
am ©yief, begiefe ihn oOfterd mit jerlaffener Butter,
mache von dem Herabgetropften eine furse Sofe, vidte
ihn -quf eine Sdhiiffel , siere ihn mit Limonieradel,
und gib die Sofie in'eine Schalle.

Gebratener Fajan.

Rupfe einen Fafan bid auf den Kopf, Cdiefer muf
aber vauch bleiben) -mache ihn auf, nimm deffen Ge-
davme herausd, wafhe ihn aud, und falze ihn ein, fchuei

be die Fligen big auf dad erfie Glied ab, fyicke ihn,

mache Deffen Kopf mit Paypier ein, daf die Febern dess
felben nicht an{brennen, ftecte ihn dann an den Spief,
und laf ihn braten.

Gebratener Hafe.

Jiehe den Hafen ab, wafdhe ihn aud, nimm Has

: Cingemweide herausd , fdneide die vorderen Ldufe vom

Leibe weg, o auch die Bruft fammt der Weiche, und
falze ihn; dann jieche die Haut ab, fpice ihn mit Syedt,
madye , wie ju einem Rehfhldgel eine Betke davan,
brate ihn, und fibergiefe ihn mit einer Kayriefn.

Ginen jungen $afen oder ein anderes Wild-
bret zu Diinften,

Berftickle einen jungen ;\’gafen,, fiebe .ibn in Balb

Wafler und halb Effig mit Jwiebeln, Lorbeerbldttern
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