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Ron Wilbbret. 201

Sehuter Ab[chnitt.
~ Pon MWildbret und Wildbret - Gefliigel

®ebiinfter Anerhabhrn.

mimm eiem vein gepupten Auerbabne dasd GCinges
weide eraus, fdneide ihm den Hald und die Fliigel
beym exften Glicde ab, wafde ihn aus, und falze ihn
ein; fpicte ihn auf der Bruft, pder. binde ihn mit Syed,
fcgneide die Fiife bey den Krallen ab, und treffive hn;
pann gib eine gute fiedende Veite paritber , und laf thn
fteben, big du ihn braudit; ift e3 ein alter Auerhabhn,
fo muft du ihn in der Veibe plnften , ndmfichs diinfte
die Leber, Magen und die Fhigeln , dann [5fe die Fli-
geln von Beinen aus, und Bagke alles mit Limoniefhalert
flein jufammen, hernach nimm ein Reindl, gib Butter
und fein gefchnittene Jwiebeln davein, und laff e8 lidhts
broun dimften, dann [af eiit wenig Gemmelbrofeln in
perfelben Butter lichtgelb ywerden, und gib, dag Gehddt
~in die Rein, giefie einme gute Beike daviber, und lof
¢8, daf e die gehbrige Dice befomms, auftochen ; ridhz
teft b Den Auerhahn an, fo feibe ein wenig Sofe oIt
ber Beike, wo v gedlinftet hat, davauf, bdie anbeve
Sofie aber fammt den Faifch gib in eine Sehale, ift e
ein junger duerhabn, fo fannft du ihn an pem Gyiefe
braten, unbd mit Butter und Limoniefoft begiefen.
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