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200 Bon Pafteten und Wandeln,

cin Blattel mit Sdhmaly, gib ed mit einem Lofel auf
vag Blattel, backe ed in der Nohre, wann dut ¢8 heraus
nimmit, fo gucfere e in der Hibe, fie gehen hod auf,
dann {ind fie fertig.

AV

Bistoten - Wandeln,

Nimm in einen MWeidling ein BVierting geftofenen:
Bucker, gib 4 Ditter ba‘ban, dann fhlage vou 3 Eyem
pas Klar su einem Schnee, thue lein gefchnittene Limos
nie dargu, und rithre e gut faumig ab; ift e nun abs
getrieben, fo gib den Sedhnee hinein, und tveibe s noy
ctne Seit ab, riibve al8dann ein Biertel Mehl hinein,
fcpmieve bie Wanbeln mit Butter, gib dag Abgetriebene
barein, und bade ed langfau,

Sagou: MWandeln an cinem Fafttage,

Shmm %uttertetg, und belege einen IModel damit;
dann nimm emen I)aIben Bierting Butter, und wm einen
Rreuger Semmel, davon yoeidhe die Hdlfte in die IMileh;
Yernadh treibe Butter ab, driicte die Semmeln aus, ud

' gib fie Daryu; baun gib Limonie hinein, und fa[ge 08 |

gefpmact. Mache ein Cingeriihries davaus, feihe das
Waffer davon, und fihlage einen Eyerdotter bdarein;
{thmiere Dann die Wandeln mit Butter, und brosle fie
qusd ; belege die Wandeln mit Faifch, und gib dag Cins
gerlihrte in die Mitte, dann wieder Faifey, [af e bws
dFen, und gib fie gur Tafel,
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