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Bon Pafteten und Wandeln. i91

Qitch, 1 baf bad Waffer fich vont' Topfen veinigh, danu
peibe @emmeln (ab, weidye fie in ML ein, treibe Buts
tor'ab, und gwat auf eine 4 Kreuger s Semmel ein Viers
telpfund Butber i min gib dew: Spinattopfer davein,
pevriire: ed ein Yoentg, dann briicfe die Semmeln gut
g, und gib fie indag: Cingeriihrte , theibe s mit

einander gut aby banit {hlage:s Eyer, eines aath dem
andernt, davan, und false ed gefhmact, {himiererdans
ein Raftrol, lege ¢8 mit Faifch Fingerdict aus, haft du
Henbel; Briepel vder Kelberdhrl, fo iberfode e in bev
Rindfupype / fege es ing: Kaftrol; decke edimit deny Spis
watfaifch gu; fo ; bafi 8 eine Paftete formirt, und gib
s in Det Backz oder Dunfiofens wenndued antidteft,
forinache ein Frifaffee von einent Ehdotter, gib ¢in Aves
g Rintoniefaft darinter, danw fihueide fie ‘auf, und
igib das Frifaffee fiber bad, was du barem baﬁ, und
‘fefse Den Decfel wieder barauf

%aubeu:‘paﬁete; :

o Pufse Taben; foneide die Kbpfe unb die Fiife ab,
aud) {ehieide die Flitgeln ant evften Gliede vom Leibe;
falge fie ein), d Iege fie'in ein f)a[B mit Waffer und
Balb  mit Cffig gefiilited Kafteoly; wozu aud) Lorbeers
Wlgtter, BeibFedutelnn und Swicheln gehdren; laf fie
piinftert; unb Fehre:fie bfterd um, damit fie gut dimften,

madye dann Birtterteig), wie bey einer %Iec‘r‘e[ Paftete.

Benn die Touben fith weich genug gebimitet habeit, fo
mahe reitte 1braune Sofe < barauf , und nimue ein: weinig
Gepliry - Melfen . amd Limoniefchalen -Dargu, damit die
‘@ofie einert angenehmern @efd)macf befommt, - fodantt
wimm Die Tauben aus der @vﬁ, unb laf fie augtiiblen;
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