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Bow Pafteter’ und Wanbelrn, 187

ntachfefe’ geben ‘willft; fo madye; eine gute Ginmadsfof
mit Limoniegerudy und Safty willfe du fie in einer braw:
sien ©ofe geben, fo mache fie mit Swiebeln, eingebrennt
it - Limoniefchalen, ‘Saft und Kaprie, dann lege die
@dilderbtte datein wie bewuft, und laf fie Ffochen;
wann du fie ‘braudft, o lege die Schildfrdtte auf die
Cdiiffel, die Sofe daviiber, und gibs jur Tafel,

Sditiffel = Paftete von Mildhrahm uwnd
59 Butterteig, \

Auf eine mittlere Pafteten wige ein Pfund Meh,

theile e3 von einander, gib davein ein Pfund Butter,
bldtterig gefdmitten, falze e8, gib 2 Eyer, 2 Dots
ter, 6 LOffelvoll Mildhrahm und 6 Lhffelvoll Wein dars
i, madhe den Teig mit dem Nubdelwaldher jufammen,
fhlage ihn 4 Mabl wie den Butterteig, und laffe thn
“alleeit ein wenig raften, nimm die gewdhnliche Paftes
s tert - Schuiffel, ober ein Torvtenblech, mache ed auf die
Art wie die Butter>Pafteten, dann bereite eine gemifdhte
©yeis, ald: gebacfnen Hechten, Kauly, Shmwammerl,
Chilberbten, Grundeln, fleine Knbbdeln, Krebfen und
griine Grbfen ; wenn die Paftete fthon gebacfen ift, fo
richte Die gemifthe Syeid davein.

SdyoEplade = Wandeln,

&ib in ein meffingened Pfandel 3 Kodloffelyoll
fchbnes SRehl, viihre ed mit einem Seitel Dbers fthon
Har ab, veibe 2 Tafer] Shofolade darein, ftelle e8 auf
die Gluth, und vihre e8 fo lange, big ed dicf wird,
. pann Laffe e8 austiblen, und treibe 6 Loth Butter pflans
mig ab, vihre das Kodh davein, {hlage 2 gange Eyer
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