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172 Bon Pafteten und Wanbdel,

baf o8 fich Ldutert, fchbpfe dann bad Unreine, weldes
wéhrend Des Sudes jum Borfdein Tommt, mit einem
eiffel ab, hernach fofe 5 Bierting fein abgesogene Mans
deln darsu, wenn mim der Jucter dictlicht gu werben
anfangt, fo fdiitte die geftofenen Manbdeln hinein, und
troctne fie auf der Gluth ab, jevoch fo, daf fie nidt
braun werden ; {id fie dann abgetroctnet, fo wimm fie .
wom Feuer weg, und laf fie ausfithlen; thue fie hernad
in einen Weidling ; alBdann nimm aufgetlopfte Eyer , gib
abgeriebente Limonie Darunter, und mache einen Teig
bamit an, daf du ihn in die Mobelr feft driicfen fannft.
i N fteht e8 bdiv frep, darausd ju bilden; Yas dir ges
| fidllt; venn du fannft Bivnen, Aepfel, Miffe u. a. m
| abpriicfenr, und folche verfchieden fdvben; die Birmen
i [ ober NAeyfel werben voth werden, wenn wman fie mit L
R - dem Alfermesfafte beftreicht; Saffran und Jucter gibt !
| : gelbe Farbe, ben Boken madt man von Schofolade,
den Stiel von einem Kivfchen - ober andeven Stingel;
Yaft du nun die Dbfiforten abgedrilctt und bemablt, fo
fege fie auf ein Blattel, und laf fie trocfnen; fodant
| fihlage yeifen Sucerfanbel gu Fleinen Brofeln, feihe
i _ibn durdy einen Durchfhlag, Ddaf. er Lauter Brofel :
il madht; endlich beftveiche mittelft eines Feinen Pinfels
die genannten Obftforten mit Eyevflar, befirene fie mit-
serfihlagenem Bucter, lege fie Dann' aufd Spapigf, [0
fie troctnen , und backe fie, wie bewnft, in einer lang
fanten Hige,’

MarchEody oder Mardhpafieteln.

Treibe 4 Loth Mardy ab, driicke eine cingeveichie
Svengerfommel aus, thue fie in das Mardy,’ und vers
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