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Bon Pafteten und Wandelt, 167

Diefelben auf andeve Avt.

; IMache von ein Seitel Mildh eint dicked Rindsfodh,
[af 8 austiihlen , treibe 6 "Toth Butter pflaumig ab,
| piibve bag Kodh davein , fihlage 3 gange Gyer und
5 Dbtter barait, dag RKlare aber Ju ©dynee, gib von
ciner halbert Limonie die mit Qucber. abgetiebenen Schas
fen. davau, und gib noch ein wenig geftofenen Jucer,
und einen halben Bierting gefd)m&ﬂ‘_te: b Hein geftopes
e Mandeln hinein, dann vihre ed gut auf, und fiille
oie Wandeln mit Kaftrol - S;)aftetenteig'aué, fuille fie
mit den Koch ein wenig:iiber die Diffteany befae fie
oben mif Sucfer; Yoemi man will, fo fant man ach
eien Dectel dariiber nacpen, fie find aber ofhne den
Qg&é{:,fcbﬁner,:bééfiél‘.ﬁef fangfom in bem Oeferl, und
gib e gefibwind qur Tafel L
e Rreebs = Manbelnan o

iy Gyeibt eitien Bierting RKrebsbutter ab, gib eit
gatizes Gy, 4 Cyerbitter, 2 Qffel- voll” Gevm, Hein
gefthriitene @reba Sihweiferin, 1 /2 Seitel Mildy und
1/2 Pfund fchones Mehl varsu, falze ¢8 , und ntache einent
Feig baraus, ridhte foldhert in die mit Bubtey beftrichenen
Fanbelmodeln halh voll an, fefze folehe ein yoenig ait
diett varmten Ort, witd dann backe fie. '

Diefelben auf eine audeve Atk

Seibe cine Gemmel ab, weidye fie in die P,
fieve Rrebfen ; frofe die Sthalen it Bitttey gufamment,
paf diefe techt voth wird, laf. dam bie Rrebsbitter in
 einer Meirte  sergeheit, und ein wenig fodyer, feibe fie
fertath Durdy einen Durdhfhlag; ift fie ausgekiplt, fo
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