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Bow Pafteten und Wanbdeln. 163

auf; volle' ed gufanmen; und formtere e8 3u eumm
©trudel: :
Hirnwandelt.

Gicbe bag Hivn, giehe dic Hautab; veibe einer
Rreitjer - Semuntel die Rinde ab, weiche fie in die Mileh,
treibe Daiint ey Loth %uttex' abyotmbd gib; wenn fie
abgetrieben ift, bas auégc[oﬁte Hirn Hinein , algdann
treibe ¢ eine gute Weéile ab, thue bdie auggedtiictte
Gemmel Binein, und treibe 8 todymals ab; fdhlage
I)ernacf) 2 Gyer; emeé nadh) dem anderen Dhinein, faIge
€3, fd)mtere bie %aubefn mit QSutter, untd brogle fie
aud; gib dann bag legetttebene bavein ;. 1 backe ¢8 in
ber E)‘tof)re, find. nun die Wandeln geBacEen {o gib fieitt
eine fiebende %Ietfd)fuppe 5 Y8prin du {i f ¢ aber abfieben laf-

: fen mupts
$Hirn = Krapfelit.

Madhe * einen miivben Buttevteig, wwie bewft,
wafthe ein Kalberhivn aud, und fieve €8 ifr Salzivaffer;
jiehe dann, wenit es gefotten iff, die Haut dbavon ab;
jevtreibe €3, fhlageé 2 Qotter dpatot; dind falze (434
Bernady waldje deiv Teig gt SJZeﬂ'errucﬁen ik, ftich zﬁtt
oug; voer ntacye mered’tgte Flecke pavaus, und fehntieve
it einwdrtd. mit aufgeflopften-Eyerny dbans nimin eit
Weniges vor dem abgetriebenen Hivn, lege wieder eitt -
Fleckel barauf, und {chmicre €8 aufiwdres mit aufge:
fopften Gpern, alddann made die Krapfeln ntit dent
untgefehrten Meffer, eben o yie Hie Spaffeten gemadyt

werden, und bade fies :
g2
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