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160 Bon Pafteten und Wanbeli.

Hafdhee - Wandeln auf andeve Art.

Mache einen Buttertéry epliufig auf 10 Loth
an, walde ihn nicht gar i dicf ausd, fehnteide viers
ecfige Flecfeln, nimm gany Eleine Siandeln, lege dern -
Feig darvein, I)ernad) mache Hafchee alfo: . Ninm ein
Stiitfel von einem Filbernen Schnikiel, brate und hace
¢8, laf Dutter heif werden,” und Gemmelbrofelit davz
¢irt “anfoufen, thite dag RKdlberne hinein, Iaff €3 ein
tenig rofteit, feihe SRmbfuppe parvan, Dbriide Limonies
faft barauf, fdneide RKapvie datju, hernach thue Fleins
géfd)mttene Bwicbeln daveitt, [af ed austiiblen, fiille
¢8 in bie Waitdeln ein, lege weder'einen Teig Daviiber,
fchneide b runb um mit einém DHeifen Meffer weg,
jwitke ihn ein wenig ein, bacfe ihn, fo find fie fertig.

@afd)ee Mandeln wieder auf eine
andete 2Att.

RNimm ein geraténeéj Kalbfleifcy, Limoniefchalen
jmd Pfeffer, hacfe alles flein unteveinanber, thue eint
Stiict Butter in einé Rein, af dad Gehacfte darvin ab:
diinftett, falge und wiivge ¢8, hernad) fduere ed mit =
moniefaft, fd)tagc cinem Gyerdotter Davam, vithre ed
untereinander ab, gib e8 auf einen Teller, und laf es
abfithlen, hernad) mache ein Butterteig an, und walche
i qusd ; ftich damn Fledfeln rund mit dent Krebdbecher]
aug, gib ein Flectel :auf die Hafcheefthiifjel oder Wan-
elmodel, und fitlle die Hafchee davein , driicte ed s
fommen, fipmiere ed mit einem €y, und fehe e8 in
cine Tortenpfanne,; backe fie fhdn, und fahre fo fort,
big die Fleckeln gar find, fo {ind fie fertigs
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