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158 Bon: Pafteten und Wanbeln.

aud, nimm ein rundes, 2 vierecfige und 5 dreyectige
Yusftecherfa, and ftich Fleckeln aud; dann fdmiere die
Fleckeln mit aufgeflopfren Gyern; thue civen Halben
GRlbffel voll Faifth in die Mitte, lege hernad) nod
einen andern Fleck baviiber , driicfe e8 dann an der Seite
sufammen; jedoch in der Hohe darf ed nidht gefchmiert
werbeit; bic drepectigen Pafteteln miiffen wie Hiiteln ‘
audgedriictt werben, und gwar die eine mit dem Finger
auf=, bie anbere mit bém Finger abwdrts, alédann bes
fontmen fie eine fdhone Fovm; endlich thue Schmaly
in eine Pfarme, bace fie fhon langfam, daf fie Lidhts
brawn werden.

Germeipfel.

Thue it eitten Weidling 8 Loth Butter, treibe fie
ab, flage 2 Dbtter und 2 gange Gyer hinein, thue
2 Loffelvoll Germ darsu, und falze ed ein wenig; nade
dann won 3 Bievting Mehl einen Teig mit 2 EFIoffel
voll guten Rahm oder Dbers an, walche ihn auf dbem Nus
pelbrett gut Mefferviicfelt Bick aug, und fehneide drey:
effigte Flecfeln bavaus; gib etwas Gingefottenes, Weins
beeven, oder was du fonft haft davauf, volle fie jufoms
men, und faf fie auf dem Judelbrett gehen, fobamn
Tege fie auf ein Bl attel, fchinieve fiein der Hohe mit au‘
geflopfen Eyern, und bacte fi ies

Germwandeln mit Mandeln.

Nimm 8 Loth frifthe Biitter, und 4 Loth Meh!,
treibe die Butter ab, gib 8 Loth flein geftofene Peans
deln barunter, 4 gange Gyér und 4 Ditter ;5 Loffels
woll ‘Dbers, 2 Liffelooll Gevm, und Juder, daviach
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