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152 Vo Paijteten und Wanbeln,

@rdapfelm, eine Falbe Stunbde famig auf , fobann the
Den Sdhitee Dinein, b vithre ed nody eine Biertelfunde;
hernady fohnrieve die Wandeln mit dem Abgetriebenen,
‘und bace- e Tartgfant im Backofen , odey in einem vue
ben iortenmobe[, ﬂutt emer Torte,

%atfd) Spaﬁete.

Mache ‘einen %utterfetg, Haft bu ein Mildbret,
fo bediene dich deffenn, hoft du aber Feined, fo nimm da:
fur ein yohes Kalbfleifch, bhade ed mit Iwiebeln  und
Limoniefhalen jufommen, gib aud) etwad gefottenes
Rindfleifh darzu, Wenn man abey ein Wildbret pat,
fo  bleibt -bad Nindfleifth ausd, jebodh dasd Kalbfleifdh
Fommf jederseit bavgu , gib e8 fobann in einen Weibdling,
falze €8, feuchtee8 mit brauner Suppe oder Golpy
an, ' nimmeein wenig: Rahm und: Limoniefaft “davgy,
vermifihe ed ‘gut ; haft 'du ein StiiE gebratenen Kapaun,
Hendl,  Tauben odey Fafan,  fo  hacde. 8 u Fleinen
Stiicfeln, 'gib e8: andy in’ denw Weibdling, und vermifce
e8. nodhmald  gut Nun ‘waldhe den' Butterteig aug,
- dege ihn in ein‘Raftrol , 'oder formire eine SDaftete fo-
Dann gtb rund hevumr einen Faifdh hinein, auf ven Faifch
gib in ber Mitte wor dem gehactten Gefliigel, becte ¢8
mit dem Faifdh su, dafi e8 eine Paftete formirt, gib
8 in den Ofen, und bacfe ed, MWenn du e8 anvidyten
willit, fo flirje e$ heraug, {7 3

Saifdpafiete mit Ocbfenfhweif,
Ditnfte einen Dehfenfdhweif wie bewuft, dann ma:

‘e einen Faifd) von was immer fiir einem Fleifch, gib
Limpniefhalen und Bwiebeln, wnd den Dehfenfhteif
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