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150 Bon Pafteten und Wanbeln.

nintm von biefen Teig, und fiveidhe felben mit einem
Meffer auf einer Torteletten - Schiiffel gleich Ddick aus:
einander; §ib danm ein Cingefottenes ober Weinbeeren,
ober wasd du fonft etwa haft , bavauf; befpritse den Teig,
oder Tege ihn darauf, ftreiche ihn ar dey Seite mit dem
Meffer ordentlich sufantmen, und fahre o 'fort, bace
ibn im Bacfofen , und beftveue ihn venit ex gebacken 11}
mit Sucker,

Sorteletten auf andere Avt.

Nimm-ein halbed Pfund Mebl ouf dad Nubdelbrett,
fhneide 1.1/2 Bierting Butter blastlicht; gib dag Mehl
varunter,” walde ed, amd brisle ed 2 bid 5 mabl mit
der-Handab, bann mache cine Hohlung in deffen Mitte,
wimm ein Dotter und etwad Rahum, false ed gefchmad,
und madhe, den Leig, wie einen Linden, gefdpﬁttcnen
Nudelteig damit- on, alddann walde ihn diinn und gqut
Meffervitcfen dick aus,, ftich ibn hernady mit einem Ang
ftecherl aus , gib Weinbeeven ober Eingefottenes darvauf,
nimye fodann- ein. Krapfenradl, - und. fhneide fhmale
Gtreifert, fege fie an Den Seiten herunt, und mache yon
den fdmalen Streifelin ein  Gitter. ziexlich Ddaveuf,
fdymiere e8.in Der. Hohe mit aufgeflopften Gyorn , lege
ed -auf. ein langes DBlattel, und bace ¢8 Itd)tbraun,
endlidy jucfere eg,

Butterpafieteln umd Tauben mit gritnen
Grbien.
Puse die Tauben, wie bewuft, « fdueide Ddeven
RKopfe und Fhiigeln weg , und fege fie in eine Rein, gib
Daun 3wiebeln varsu, falge fie ein, unb Iaf fie in Mard)
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