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140 . Bon Braten, '@ingemad)tén, ‘und

- Derfelbe nodh auf andere Art.

Ridte dben Sdhlagel, wie bey einem Hirfhen 3u,
fale ihm gut ein, gib ibu in einen Hafen, gicfe ein
Lheil Cffig, ein Theil MWaffer und ein Theil Wein
dariiber, beftecfe ihn mit Swiebeln und Gewtivynelfen,
gib Lorbeerbldtter, Bafilitum, Kuttelfrant, Margran,
etliche Seherln Knoblaudh, dann gangen Pleffer, Neuges
wiiey, 1ind ein Stiidel Jngber dargu, laf ihn jugedectt
foden, big er miirbe wird, gib ihn auf eine Schiiffel,
befdymiere ihn auf einer Geite mit Butter, reibe eine
Handyoll Brodbrdfeln davein, vermifde felbe mit s
cter und Jimmet, und befde den Schldgel auf einer
Geite bamit, bann fahre mit eimem ftarf gliihenden
Gifen davitber, und gib ihn mit einer fiifen Sofe jur
Lafel. <

Derfelbe wieder auf cine andere Urt.

Mifrbe einen Shdpfen - Shlagel gut, beftecke ihn
mit abgehdutelten Knoblauch; und false ihn ein; dann
Yege ihn in ein Kafirol, gib halb Cffig und Falb Waffer
Dariiber, thue Lorbeerblitter, Swiebeln und ganged
Neugetotiry dargu, Hernady decke ihn qu, und Yaf ibn
weich Diinflen; endlich begiefe ihn wie ein MWildypret,
mit brauner Sofe.

@d)ﬁpfche‘r Sdldael auf Gemjenart.

Nimnt einen Shopfen - Shlagel fammt Den SAHofz
feln, giehe dad Hdutige deffelben ab, mitebe ihn gut,
jalze thn ein, und fpice ihn mit Spect ; dann nache von
Gfiig eine gute Beitse mit Lorbeerblattern, Swiebeln,
Beifrauteln, LUmoniefdhalen und Wachholderbeerent, Bea\
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