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verfchiedenen andern Fleifh - Syeifen. 125

@inbrenn 5, wenn. du nun die, Einbrenn gemadyt. haft, fo
gib flein gefhnittene Jwiebeln hinein, und laf fie biine
ften, Daf fie aber nicht braun wivd , fouft wird die Sofe
hantig; Cfo auch wivden alle tibrigen Sofen gallicht

(b hantig tverden, “wenw. man Ddie wiebeln  juvor

hinein gdbe ) ; igiefie fodann eine  Fleifhfuppe davan,
fauere fie mit {Gffig, und.gib etwasd Limoniefdhalen dars
¢itt, die. Sofie muf ditan: werder, und laf fie auffochens
ehe du dann anvidhteft, {o gib die gebacfene Leber hins
ein, laf fie einen. Sud aufthun, o ift fie fertig.

RKdlber - Léber u ditnfren.
Nimm eine gange Leber, siehe die Haut ab, nimm
einen Syed, fdhneide fiinf oder fechs Striegeln wie ein

- Finger dict und wie ein Finger lang aus, nimm die Le-

ber, und mache unten mit einem Meffer fimf oder fecdhs
Locper aufivdrts, und frece den gefthnittenen Spect hins
ci‘n; dann fdhteide einen Sypect flein, und fpicte die Le-
ber in der Hohe, bamit fie recht voll und gefrauft aus:
fieht, falze fie ein, ninun ein Kaftrol und ¢ib etwas
frijeh abgefchopfte Fette ober Mard) davein, dann lege
aud). einige Fleine Jwicbeln Hinein; hernach die Leber
pavauf, decfe fie Ju, und laf fie dinften, Febre fie. ifters
um, unt gu evfahren, ob die Leber genug gedinftet hat,
dann nimm eine Gabel, und ftich auf ver diden Seite
hineint; wenn nun fein Blut mehr Yerausd gebt, fo hat
Die Leber gemug gedimftet, Dann faube TMehl daran,
und lafi eé mitdiinjten, gib aber Acdhtung, baf die Jwies
beln. fich nicht su braun binften, gib eine Rindfuppe,
Limoniefaft und Limoniefchalen davein, fehre ed um,
und laf e8 auffoden, wenn du nun anvihteft, fo lege
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