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verfhiedenen andern Fleifdh - Syeifen. 121

parauf, beftreue fie mit lang gefchnittenen Limonies
fchalen , und gib fie sur Tafel.

Die ldmmernen Ravminadeln werdett aufeben fols
de [Ave wie die Kavminadeln von Kalbfleifch gemadht.

Kalberne Kavminadeln in Papier.

Nimm eirten {hinen Kalbsviicker, (fe den Kubddhert
pom Ritcfen heraus , und fehieide dann Karminadeln wie
bewuft hevunter, flopfe fie gut, und vichte fie mit dem
umgefehrten ‘Meffer . gierlich sufammen , falze fie ein,
fopneide Elein gehactte Limonie und gib fie darauf, bes
fthmieve die Karviminadeln mit Butter und Limoniefaft,
und brosle fie ein, made von Papier Starniseln,
fchmieve fie inwendig gut mit Butter aus, lege bie
RKarminadeln davauf, fhlage dag Papier gut yufammer,
daf fein Gaft heraus vinnt, bep dem Beine wickle ed
gut ufammen, daf dad Beindpen heraus fdhaut, und
fein Saft heraus tropft, dann fahre fort, fo wviel du
haft, ferner fdhmieve einen Noft mit Butter, lege die
RKarmitadeln davauf, gib eine Gluth darunter, und laffe
fie braten, nimm did) aber in Wdht, daf dad Papier
nicht anbrennt, fehre fie Ofters um; wanun du fiehft,
daf Dad Payier braun iff, und die Karminadeln gebrg:
ten {ind, fo pimm fie von dent Rofte, gib dag Geridht
sierlich anf bie Schiffel, und ywar mit dem Beine auds
wartd, und giere {fe mit Peterfillfrauteln,

Kadlberfleifd) = Cuterl.

" Hade ein .ﬁaIBertfd) fein  jufammen, Bade audy -
eine in Mileh geweichte und qudgedriicfte Senmmel mif
Limoniefhalen davuntey, treibe dann ein wenig Butter
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