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perfhiedertent andern ' Fleifdh - Syeifen, 117

o Kapain mit Mfcherin.

" Stimmt den Kapaun, wenn_er fauber gepuit ift,
falze ihn ein, treffive ihn wie beyoupt, nimm Miifcherhn,
wafthe fie ein wenig im MWein aus, gib dbie Miifcherin
in den Kapaurn, und war i ungerm Leib, ywo die Ge-
pirme heraus genomuten murbcn‘,' und foeile ihn gu, ftes
e ihn an den ©pieff, und brate ihu, gib den TWein,
wo die Mitfeherln find ausgewafdhen worden, in ein
Seindl mit Butter,  begiefe ben Kapaun oftexd bas
mit, diefe Sofe, weldhe vom Kapaur asvinnt , beforge
qut, gib Cimonieftpalen darein Zand fo Grate ben Ko
paun fort; weny ev gebraten ift, made das foch auf,
daf die Miifcherin heraus fallen, nimm Dden Wein fammé
dert iifcherln, Limoniefchalen , ¢in_woenig Butter mit
ehl werniieEt, und thue ¢8 in den Weitt, unb laf ed onfs
fochen, ib Den Kapaun anf die Sditffel, die Sofe
vaviiber, fo ift er fertig, :

Kapann mit 2Aufrern.

Rimim eire Rapann, wertn er gepust iff, bereite
ibn yoie Den vovigen, nimm Muftern, flich fle mit Dem

- MNeffer auf, und laf dasd Gulsige fammt den Nuftern in

ein Reindl, gib Butter und Limoniefaft Davein, falze den
Kapaun , gib ihn an den ©ypief und laf ihn braten, be-
giefe ihn Bfters mit Dev Aufternfop, woam der Kapauit
gebraten ift, fo gib dic Sofie daviiber , o ift er fextig.

Kapan wie einen Fajan ju subeveiten.

RNachven der Kapaun gepuitift, der Kopf abet M
it etlichen Federn gelaffen werden, bang Wird e orep
obey pier Stunben in cine Beike YOI ({fﬂig, Fwwiebeln
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