oo landes
Die digitale Landesbibliothek Oberdsterreich liIbibliothek

Terms and Conditions

The Library provides access to digitized documents strictly for noncommercial educational, research
and private purposes and makes no warranty with regard to their use for other purposes. Some of our
collections are protected by copyright. Publication and/or broadcast in any form (including electronic)
requires prior written permission from the Library.

Each copy of any part of this document must contain there Terms and Conditions. With the usage of
the library's online system to access or download a digitized document you accept there Terms and
Conditions.

Reproductions of material on the web site may not be made for or donated to other repositories, nor
may be further reproduced without written permission from the Library

For reproduction requests and permissions, please contact us. If citing materials, please give proper
attribution of the source.

Imprint:
Director: Mag. Renate Plochl

Deputy director: Mag. Julian Sagmeister
Owner of medium: Oberosterreichische Landesbibliothek
Publisher: Oberdsterreichische Landesbibliothek, 4021 Linz, Schillerplatz 2

Contact:
Email: landesbibliothek(at)ooe.gv.at
Telephone: +43(732) 7720-53100



1l t10 - Bon Braten, Gingemachten, und

den Syect, decke ed gu, und [af e8 bitnfien, giefe offers i
einten GHlBFelvoll Rindfuppe davan, und laffe e8 nidht '
braun werden; wamt das Hendl audgediniieft hat, fo )
wimm e8 heraus, [ofe den Spagat und den @yec ez |
yon weg, und feibe die Fette ab, gib in Dbie iibrige
©ofe etwas Limoniefaft; wenn du ,nun'anrid)tcfr, fo
Tege Das Hendl auf eine Schiifjel, und feibe die furge
Sofe bariber, fo ift ed fertig.

Alte Henne aunf Hafenavt.

Nimne eine alte Henne und . trdnfe fie mit Effig,
! ‘puke fie falt ober warm, fdhneide ben Kropf und bdie
- Kubbeln weg, nimm dag Cingeweide und ben Kvopf -
i 1. . Peraus, bdie Fligeln werben bey dem Leibe: abgehactt,
fdmeive den Baud) bid auf die Bruft auswarts auf,’
lege die Bruft heriiber, ftecte einen Spriefel fiber dag
Loch, wo ey Krovf war, damit ed wie ein Hafe ausg:
fleht , Dann wafdhe fie and, und falze fie ein; wenn e eine
gar afte Henne ift, fo fannft du fie e oder drey Ta:
ge in der Beike laffer, Dann fpicke fie wie einen Hafen
mit Syect, und ftece fie an den Spief, oder lege fie in
cine Bratpfamre, 1und brate {ie mit der Beige, unters
veffert mache eine Kapriefof, ndmlidys nimnt ein wenig
IMehl in ein Hifer], gib ein wenig Mildhrahtn davein,
und rithre ed-ab, und gib dann ein wenig Beils davsu,
| dafi fie die vechte Dicke exhdlt, laffe ed anffiedent, thue ger
itk fhnittene Limoniefthalen und Kayprie davein, und lof |
¢8 nodh einmal auffieder, fo ift fie fertig; wenn du mun |
HiglEe- - bie Henne anvichteft, fo lege fie auf die Schitffel , und
i gib ein wenig Sofe daviiber, dann gtb die Sofe in
cine ©dale mit auf die Tafel. .
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