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100 Bon verfhicdenen Sadyen auf Bugemiifen 2.

und Swiebeln; mwemn, ex gefotten ift, fo nehme ihn
Heraus, und {bfe die’ braune Haut ab, treibe dew Jogen
it einen Hifer! ober MWeidling gut ab ,mache von eirten Cy
cin Gingeriipries ; gib Dasd Wifferige von den Cingerithy:
tert weg, und gib dad andere in pen Mogen ; fchlage ein
halbes €y davan, false e8 gefdhymack, und treibe alled.

gut unteveinandey ufammen 5 fodann mache Eyerflecteln
wie bewuft, fiille diefelben mit Dem Faifdy, vole fie

sufammen, fhmiere die Sciiffel mit Butter und gib ein
wenig Mahm daran, falze ed gefhmadt, fdhneide die
Siivfte von einander, und frelle fie auf den Schnitt,
Cwenn du willf, fannft du felbe auch gany laffen), gib
per Schlifjel oben und unten ®luth, und laf fie Diinfter,
fo find fie fertig; du fannft auch diefe TWitrflel backen
serit D1t willft, ndmbich: nimm ein aufgeflopftes €y,
fehre fie in demfelben um, und badte fie aug dem
Sdmaly ; du Fannft fie auf eine @riinfyeis geben, oder
in cinen Rahm auffieden wie du voillft.

Gyinat - Witnfte.
Hade Kalbfleifch, dann ninum gefochten Gyinat,

und gib das Gehdd unter pemfelben, false e gefdhmad,
fulle 3 in Gyerfledel, nnd, mache ed wie bewuft.
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