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Bon verfhiedenen Sadhen auf Sugemiifen 2, 97

pfanne, Tege Schmals hinein, madye Eyerflecteln {o grof
al3 pie Pfanne ift, und backe fie; damn yenn {ie gebas
den find, fo Tege fie anf einen Teller; nimm fobdann dert
Faifch , ftreiche ihm hinein und rolle; ed gufanmmen; alds
Daitn nimne eine @diiffel, fopmiere fie mit Butter, nnd
gib ein wenig Rahnr davein, falze 3 gefchmact, {dhneide
oie Miirfte vou einander, und ftelle. fie auf ben Sdnitt ;
fobann gibbie»@dﬂiﬁe[ in die Robre, gib unfen und
oben Gluth , und laffe fie fochen, Dam find fie fertig.

Leberibiivfte an Fafttagen.

L Nimm von Rarpfen bag Hiutlichte, die Divime
und das RKavpfen s Blut weg 5, hat man ein wenig
Karpfen odev %Ieifd); fo_fann man ed it Bwiebeln
barunter hacterr, made bor einem ober ey Gpern je
nadhdent man @arpfenb[ut pat; ein Gingeviifries, feibe

das Waffer davon.ab, und hade ¢8 nur ein wenig dars '
“unter, falze 8 gefhmack , nimm einen mweiten Brats

wurftoarim, wnd fitlle ihn damit . und binbe thn wie bie
Qeberwiivfte, nimm eine Pfanne, gib Bittter darein,
und brate fie langfant, wie wan_ die andern Bratwiirfte
bratet ;. man. Fawr fie in einer Supye oder anf eine
Griinfpeis legens .- S e
gebermiiefte am Fojttage anf “aubere Avt.”

 Madye - ein ’@ingeriiﬁrteé‘bon_w_vé‘iu_‘e’tn‘i- oder. &nj.geg
Gyern, timm pou-einem Karpfen bi;_',gu{xg‘c ,.Dag Bluf,
pag HAutige, wnd Swiebeln, hacte o8 pufammeit, pfef
fere und falze es. gefdmact, hernah. feibe bas Maffer
pon dem Gingerithreen, 1nd gid iga‘é"(Sj'cf)é‘cfgtg;‘barinu
ter 5 fodany fillle e8, in Leberwiivft » Ditme, binde ¢3
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