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Bon verfhiedenert Sachen auf  Jugeniifen 2. 95

fpriiole fie ab, und falze fie gefhmact, wann dad Koz
firol ausgelegt ift, fo giefie on dem abgefpriibelten
Rahm wad darauf, dann volle wicder MWiirfte wie bes
wufit, sufammen, lege das gange RKaftvol aug, und
giefie wieder Rahm pavauf, wann du fertig bift, decte
¢8 it KOHI6KEttern g1, und gib aufgeflopfte Cyer
parauf, daf es: eine Kaftvolpaftete formirt, haft bu
toch eint wenig Rahur, fo giefe thn darauf, gib ed in
die Rohre und backe ¢35 wann ed gebacen ift, fo fhiirge
e8 Peraus , und gibs jur Tafel,

Koplfteudeln , ftatt Sugenife.

Gicbe KROHI im Salywaffer, wie bewuft, wenn er
weidy gefotten ift, feibe ihn ab, brice ihn gut mit be¥
$Hand aug, damit dag Waffer davon weg fommt ; gib
felben auf einen Teller, und acke ihn mit dem TWiegs
fiteffer sufamuten’; dann nimm eine Reine, gib Butter,
flein’ gefdnittenen Qwiebel oder Kuoblaud hinein, thue
ein wenig Mepl dargu, ugd laf ed mit einandey ein
wenig ‘anlaufen, Hernach ¢ib den gebactten Kohl darein,
Yaf ihn ein wenig mitdiinften, o, baf er gefdhuract
wird, dann falze thn und laf ihn aushiplen. Nun maz
che einen gefchnittench Nubelteig an, walde jelben diinn
aué, und gib den KUY davauf, fiveiche thn gleidh aus-
ciftander und rolle ihn gufammen; fodafin fdhmiere eitt
Raftrol mit Butter ausd, lege dert Strudel davein, und
fee i in die Nbhre, wnd laf ihn Gacken , want ev
anféngt brawn i werden, fo giefe ein wenig Fleifch
fuppe daran, daf er ausbimftet; wann der Strudel

© qudgediintet hat, fhivie ihn heraus, und gib ihn jur

Tafel. Haft du gevade cine Ginmadhiope, vovrathig,
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