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94 Bon verfdhiebenen Sachen auf Sugemiifen 2.

will} > mit ein Seherl Knoblauch gufammen, reibe von
o Sremger Semmeln die Rinden ab und weidpe fie in
9IMilch ; wenn die Semuteln geweicht haben, fo driice fie
aus, und gib in ein weffingenes Plandl ein Stiicel
Butter, und treibe fie auf der Gluth gut ab, laf s
austiiplen, und hacke ed unter ba3d Fifhbrait, und
falze e8, gib Pfeffer Davein, unbd fitlle es in Bratwiivfts
vhrme, Tege fie in ein Raftrol, gib fie auf, die Gluth,
and Brate fie, fo find fie fertig.
¥ &

Sohlamulet.

Ninme KOGIHGngeln, Lofe die Bldtter Davor, wafihe
fie aus, fieve fie im Salzwaffer; Cnimm auch Dag Iz
wendige Darzu) ; wann ed gefotten ift; fo feibe eg ab,
faf 8 ausfiflen, Pernach nimm ein gefochtes Kalbs
fleifch, thue dad Unreine davon, und fdhneide e fein

sufammen, fodann nimm um efnen RKreuger in der Mildy

geweicyte Semntel, treibe ein Stiicfel Butter ab, und
gib die in der Mildh geweidhte Gemmel dargu, verrvithre
¢8 qut, gib das gehacte Fleifth auch davein, und vers
rithre e8 ebenfall§ mit der Semmel; .riicke dDie Hers
selin gut aus, Hace fie gufammen, und gib fie dayunter,
dann falze e8 gefhmack ; nimm die KbHLbIAtter, wan

fie gut abgefotten find , auf einen Leller; hernady nimnt

ein Kaftrol, {hmiere e mit Butter, brigle e8 gut ausg,
und Tege 8 mit den groferen Kohlblittern aus, und
swar von oben big unten, befonbers aber den Boden,

pait nimnt ferner KOpOLAtter auf einen Teller, fdhmiere.

fie mit aufgeflopften Gyern, und gib Faifch davauf,

volle ¢3 wie eine Tourft gufammen, lege bag RKaftrol

aud, dann wimm auf ein Seitel Rabhm vier gange Eyer,
.
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