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92 Bon perfchiebenen Saen auf Fugemiifen 20 \

savon ab, nimm fodann das fibrige Gingerithrte unter E
4 pas Brait, falze und pfeffere e8 gcfd)macf, und hade
! e8 sufammen, wimm fodann einen feinen Darm, und
fillle Dag Brait pinein, und brate fie wie Die anbern
Bratwiirte.  Dart Fant fie in einer Supye, ober auf
cine Grimfpeifen, aud allein hergeben, yie man will,
, Faifch.» SBtivfbe.
& Hacte ein Hilberyes Brait. mit Limonien b Jwies
beln fein gufamnten, fdblage auf eine Perfon ein €y
auf, und. EHopfe 3 gut; panw falze edy o mimm eine
i Frifaffeepfanne, gib ein wenig Sdymaly davein, und
il Taff es heiff merden, giepe cin wenig vou demr Anfges \i
‘ fd)[dgeneu darein, daf es oiinne Eyerfleceln werben; l
acte e, und made fo viel du braudit ; dann made
won den {ibriggebliebenen €Y ein Gingertihrtes, gebe den
Fleifdfaifh davein, fitlfe die Gyerflecteln ,_und rolle fie
sufanmten, du fannft fie bacen, ober in Rahm geben,
wie du willft ; und §ibs Fuv vierten Sypeife.

Faifdwitefte auf anbdere Art.

$Hade ein Thlbernes Brait mit:Fwicbeln ; veibe ein

f wenig Semmel ab, und yoeiche fie i SNileh ' ein; wenn
i fie geweicyt ift, driice oie Semmel ang, gibifie in einen
Mbrfer, Das gehadte Fleifeh davgu, und fofie e vedt
fein ; wimm ¢8 ang tem Mbrfer, aind gib €8 in einen
‘ gBeidling , fthlage ein Eydavan, und falie ¢8 gefdhmact,
il wnb madpe IBtivfte davans; gib diefe in cin Feindl oder
: Raftrol, cin wenig Butter odey Fett: hinein, und laf
fie braun dinften, foifind fie’ fertig.  (Wenp du Die
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