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Bop verfchiedenen Sacher auf  Jugemiifer 26, 91
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‘ Sicbenfer Abfchnift,

Lon verjchiedencn Sachen - auf Sugenuifen i

i ( Griinfpeifen. ) ‘ ‘ |
\ Neute mit Sauerkraut gefii[[t.

‘1 'mmtm eine gepuete Nente, fdhneide die Haut beymt
? Riicken auf, [bfe fie gany rund ab, big auf bie vier
Biegeln, und [ofe alle Beine I)eraué bann nimm cm
fran3ofifch gebunfteé RKrauti, fiille die Aente Damit aus,
und néhe fie mit einer Nadel auf ben NRiicken Jufamnten,
fo, baf es wieder eine Yente formirt, hernad) nimnt
ein Kaftrol, Teg Marc) oder Syect hinein, und blatt:
licht gefchnittene mwiebeln davauf, dann falze dic Uente bl
ein, lege fie auf die wicbeln, und laf fie diinften, fehre ol
felbe Ofters um, daf fie auf beyden Seiten braun wird; I
want nun die Qlcnté gevtinftet hat ; fo gib felbe auf eine i
Sebiiffel, [Bfe den: Faben ab, und gib ein wenig o -
davan , du fannft ¢$ alg @runfpetfe qur Zafel gebcn. ;

Bratwitefte an einem Fafttage. . .,

RNimmt einen. Hechten oder Karpfen, und siehe ihm
vie Haut ab, dann [Hfe ihn von den Grithen aus, hade
2a8 Brait mit einer Jwicbel fein Jufammten, mache von
einem @y cin Cingertihrted, unbd feihe das Wiffevige
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