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80 Ron Jugemiifen c

gib Fette ober Butter und ein wenig Mebl davein , und
Yaffe 8 ein wenig anlaufen, hernad) gib die Brockeln

~pinein, und laffe fie piinften, falze e8, giefe Fleifds

fuppe daran, um damit es bie rechte Dicfe befommt,
Yaf e8 auffochen, uud fie fiud fertig.

Griine Erbjen.

?IBafd)é bie Grbfen fauber aug, nud foche fie im |

Galywaffer , (daf fie aber fchon griin Bleiben) ; damt
nimm ein Kafteol oder Rein, gib ein wenig Butter
datein, dan feife die Crbfen durd) ein Sieb, und gib
fic in dag RKaftrol, laf fie ein wenig binftent, ftaube
cin wenig Mehl davan und lafi e8 aud) ein wenig mits
ditnften; fobann giepe cin wenig Fleifhfuppe daran,
and laffe fie verfoden, und wenn du willft, fo gib ein
wenig Bucter, und fie find fertig. ‘

Griine Grbfen auf andere Art.
Safche die Grbfen fauber. aus ,. Dann nimny ein
RKaftrol oder Rein, gib Butter pder frifihe Abfchdpffette

Darein, und die @rbfext,barauf , fetse fie auf eine Gluth

und laf fie diinflen, dann wenn fie gediinfeet find, fo
ftaube eirt wenig Mepl darvan, und laf 23 mitdunften,
Hernadhy gib ein wenig Fleifhfupye dagu, laf fie vevs
fochen, und felbe find fertig. .

Grbfenriticha von gedbrrten Grbien,
Ninm foviel Eebfen ald du braudft in ein Haferl,
falze fie, und fehe diefe wit SBaffer sugedectt an, und
_laf fie fochen.  Dang i ein Kaifer s oer gefeldhies
Fleifdh, und ficde 8 5 ywenn nun Die-Erbien weidh genug
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