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Bon Kranz und andern Sofen. 75

SKorbelevautfof.

QBafcf)e bad Kivbelfraut gut aus, unbd hade 3 3u-
fommen . dann nivm eine Rein, gib Butter darein,
dann gib bad gehacte Krdutel bavauf, fodann ftaube
ein. Mehl barvauf und lafie e, dinften, yoam ed griin
gedlinftet ift, fo giefe Fleifthfuppe daran, falze 8 ges
fhmack, und laffe e8 auffodhen, fo ift fie fertig.

Mandelfrdan,

Mache ein diinnes Kinddfoch, dDann gib fein gefto-
fiene Manbdeln darein, und laffe ed fochen, fodann gib
geriebenen Krdm und SJucfer davein, Laffe e noch einmal
auffodhen, fo ift er fertig, ‘

Falfchen Mandelerdn,

- RNimm 1 1/2 Loth Semmeln, reibe fie gut ab, Daf
aber nichtd Brauned dagu Fommt, und {dhitte fie i
ein Haferl, dann giefe Falte IMildy daran und lafje ed
fieben, fodann fpriidle e8, algdann gib eingn geviebenen
Krdn und ein wenig Jucker Ddavein, und laffe e8 nodh
einmal Todpen, {o ift ed fertig.

Paradeisdpieljof.

RNimm: die Parvadeiddpfel , fhneide fie blattlicht,
dann nimm: cine Rein, gib ein wenig Butter dareins
fobann nimm weifigericbene Semmelbrdfeln ober Mehl
wad du willft, darsu, laffe fie lichtgeld anlaufen ; ald:

pann gib die Paradeiddpfel darein, laffe fie diinflen;

dann giefe. Fleifhfuppe und ein wenig Wein daran,

lafje ﬂe ju Dex vechten Dicke fochen, ywenn du willft, fv‘

farnft du ﬂe suckern, fo ift fie fertigs
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