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74 Bon Krdn + und andern Sofen.

Goldmodhreniof.

Pube die Golombhren fauber, und fehnéide fie fo
fein al8 wie die gefdhnittenen Nubeln, dann ninwm eine
Rein, gib Fette, Butter oder wasd du haft bavein ; fobann
Tege bie gefchnittenen Mohren dargu, 1nd Laffe fie weid)
genug, aber nicht braun bdiinften; alddann ftaube ein
wenig Mehl davan, und laffe fie mitdinften, hernady
gicfe ein wenig: Fleifhjuppe hinein, fafae fie gefhmad,
1o 1ft fie fertig.

Marie @urfenfoﬁ.

Nimm eine Rein, gib Butter, Fette, ober was
ou baft bdarein, und made cine fichte Ginbrenn; pan
fdhneide Die Gurfen blattlicht, und lege fie in die Gins
brenn, und laffe’ fie anlaufen ; fodann giefe Rindfuppe
und Gffig foviel du braudyft daran, falze fie gefdymad,
und lafle fie guv red)ten Dice auffod)en, fo 1ft fie
ferttg

: Rmbé?od)?rau.
Mache eint bunneé Kindsfodh wie bevuft, dDann gtb

einent gevicbenen Krdn davein, laffe ihn foden, 3ucfete
ihn, fo qt er fertig.

Suoblaucherdn.,

Heibe cinem Kreuer - Schinbainl, die Rinde ab,
fcf)mtt[c fie auf, und giefie Fleifthfupype bariiber ; Laffe
¢8 Fochen und fpviivle ed, dann pupe ein Haupl Knoblaud,
fchneide ihn fein gufammen, und gib felben dargu, dant

Laffe e fochen , gib fobann einen Epldffelvoll Smddymbm

davan, laffe e3 nod) ein yenig auffvd)en fo ifter fcmg
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