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Bon Nind- und andern Fleifhfpeifen. 67

SHirjhsemmer, gebraten auf andere Att,

. Nehme ven Hirfhemmer, wafche unbd miirbe zf)n,
falze ihn ein, trefiive ihn mit Shagat sterhd), lege

_ibn in ein "Kaftrol ober Rein, was du haft, gib halb

Gfiig und halb Waffer, ein wenig Yoein , Lorberblit:
ter, Limoniefchalen, Swiebeln und March bagu, Dann
beftecfe ihn mit Nelfen, fesie ihn auf die ®luth, fehre
ihn um, laffe tbn yeidh ditnftert, und wenn du fiehft, daf
er weidh ift, nehme ihn heraus, giefie bie Fette davon,
Iaﬁ aber die Sofe noch ditnften, damif fie diclicht wird,
ehe bu anrichteft, lege ihn hinein, und laf ihn focf)eu,
pann nimm i herausd, beftreiche thn mit Butter, bes
fiie ihn mit Brodbrdfeln, und gib ihn ur Zafel mit Rie-
bifeln- ober Hitfhenbdtichenfofiy du Fannft audy von -
ber gedinfteten Sofie, in eine Shalle geben, fo ift er
fertig, i

SHirfdyzemmer, gediinftet.

Nimm den Hivfhgemmer , falze ihn eint, und treffive
ihn mit eivem Sypagat 3 dann nimm ein Kaftrol, giefie
pald-Waffer und Halb Effig binein, und fege Lorbeer:
blattey , Beisfrauteln und bIattItd)t gefchnittene Jwiebeln
Davein, und das Fleifd bavaiif; fodanu Dece ed gut
su, und laffe 8 weich genug Diinften, alddann made
eine furge ©of, lege Limoniefhalen und Gewitranels
fen Davein, wenn du anvidyteft, o feibe bie furse Sofe
iiber Dag gebiinfte Fleifh an, o ift er fertig.

Eungeﬁbraten.

Galse den Qungenbraten eirt , Damnt nimm eine
~ G2
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