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62 ‘ Bon Eyerfpeifen.

{affe 'e8 auffodhen, dann lege die gepfarsten RNadeln in
vie Saiiffel Hinein, nintm dann ein fleined Pfandl mit
Sdptaly, Hernadh) fhlage ein €y in einen Sdipfloffel,

falze e8 und fraube ein wenig Mehl darauf, und gib |

felbes in Das heife Schmaly pinein, und laffe es ein

wenig gefthwind baden; aber fo, baff der Dotter weid) |

bleibt, fodann ninm fie heraus und Tege Dag €y in die
Hbblung der gepfarsten Jabeln; du nimmft fo viel
Gyer als bu Radeln haft, und verfihrft eben fo damit
alsbann laffe fie auffochen, o find fie fertig.

PBerlorne Eyet-in ciier Soff mit Schampion
: und Spargel.

Nimm ein Stiickel Butter in eine Rein, laf fie |
aexgeben, thue ein wenig Mebl dDarvein, rdfte ed Sent

melfarb, Daff ed.eher weifer ald braun bleibt, falze €3,
gib Musfatnuf darein, fdhneide Sdamypion wirflig, gib

fie and in die ©0f, und [af alled fieden, nimm Spargel |

fchneide ihn gu Eeine Stiickeln, fiede ihn im Waffer, ey

nach laf thn ausfiblen, lege ihn audy in bie Cinmady |

fofi, wenn ed ausgefiplt ift, nimm Gyer, fchlage fie

in einen Loffel, falge fie ein wenig , leg fielangfam i eit ¢
heifies Waffer, und Laf fic fieden, bis fie guit {ind, habe Adht |

Dafi fie nicht gerfallen, lege fie auf ein Sieb, damif dad
Waffer abfeiht, hernacy thue die Cinmad)fof auf eine
Sdiifiel, lege die Eyer darein, ffelle die Schiifjel nod
cinmabl auf eine Gluth, damit die Eyer warm bleiber,
big it fie auf die Tafel braudift.

Berlorne Eyer in einer Sof mit Bielfen,
m/imm cin Gtitcfel Butter in cine Rein, [af fie
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