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60 Bon Eyerfpeifen.

Gyer - Wiivfteln,

Shlage Gyer auf, flopfe fie, und falze fie ein,
nimm eine Frifaffeepfanne, gib @dymaly darein, aber
wenig , madie Gyerflecteln fo viel du brauchit , mache

- ein @mgerur)rteé Ibfe Sardellen aud, und fhneide fie

B )

fleint gewiirfelt, und gib fie unter dag Eingeriihree; lege l

3 auf die Gyerfleceln, und rolle ed sufamuten, dan
{dhymicre eine Cchiiffel mit Butter, gib guten RNahm
davein , falze e8, leg die Titvfteln inden Rabhm , gib uns
ten und oben Gluth, laffe 8 auffocdhen, fo find fie
fertig.

Gperwiivfeln von Fifdhbrait.
Nimm einen %ifcb‘, welchen dunur haft, {chabe ihn

won den  Grdthen aus, Bacde ihn ufammen, nimm |

‘Jwiehel und Limonie, Bade fie aud) fein gufammen,
und falze e gefthmact 5 dann madhe von einem Cy ein
Gingeriihrtes , gib dag Eingerithrte unter dasd Fifchbrait,
Laff o8 ein wenig mitfantmen anfaufen, falze es ge:
fhmact, mache Eyerflecteln, fitlle fie, und rolle fie su
fammen , Dann fchmieve eine Sdyiffef mit Butter, §ib

ein wenig Nahm Ddavein, fege die gufammengeroliten |

SWiivftefn darein, gib unten und oben Gluth und lof
fie diinfeert, fo find fie fertig. :

Gyerwiivfteln mit Ragout, .
Madse Eyerflecteln,  wie beyoufit, aund fo viel bn

brauchft , madhe ein wenig Spinatenterl. wie befannt, . |

haft du vou Krebfen etwasd , fo nehure ed darunter, made

pon ein Gy ein Eyerenterl, fohneide alles fein gewiir:

felt, gebe 8 in eine NRein, gib ein wenig Rahm dagl,
8
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