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Bon Eyerfpeifern.

fie ab, banu nimm ein ganged Gy und 4 Ditter, fdhlage
¢8 Darein, und rithre eé ab, nimm um eiven Kreuger
Gentmel, veibe die Rindew ab und weiche die Schmolin
in 9Nl , driicke fie aud und ftofe fie fein in einemMor-

fer, dann rvithre es mit ber: Krebsbutter, gut gewiivst

und gefalyt, wasd recht ift, ab, nimm die Dotter vou hars
ten Gyern, hace fie flein Dayunter , nimum Mildyrahm und
RKrebsbutter auf die Schiiffel, ftelle die BecherIn darein,
fitlle fie mit dem Faifdh {chon hoch; man fann audh eine
Lage Nagou darein nehutert, begiefie 8 in der Hihe mit
eint wenig Milyrahut und Krebabutter, fie werden audy
aufen herum mit Faifch belegt, befde fie mit Krebseyern
und Sehweifeln, daf fie roth herfehen , unten unbd oben

Gluth,, und bace fie fhon, hernach fiud fie fertlg.

@t)erfatfd)

SMadpe ein guted Cingeriihrees, wie bewuft, und
et -das. Eingerlihre ausgefihlt iifb, fo nimnt bas
MWafferige weg, dann treibe ein wenig Butter ab, gib
bad Gingerithrte davein, und treibe ed. gut untereinans
ber ab ; yenn Da8 Gingeriihrte aus 3wep Coern gemacht
worden. ift, fo. {dhlage swen Eyerdotter daju, falze e8
gefchmact und. verrithre €8 wieder gut untereinander ab,
fobann fhmicre eine Schiiffel mit Butter (oder Teller
wad du baft) gib den Faifh hinein, dam gib unten
und oben Gluth, um damit der Faifh aufgeht, fo 1ﬁ
8 fertig,

Cyer mit. Crddpfeln,

Madye auf folgenbe Art ein Eingerviihries; fhlage
Cyer in cin Haferl, falze fie, giefe Obers davan, fpriidle
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