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Dritter Abfchnitt.
%I}on Eper=-Speifen.

Cingerithrtes.

gd)lage brey Gyer auf eine Perfon in ein Haferl,
fpritble fie gut ab, falze fie gefdhmact, gib ein halb
Seitel Mild) darunter, haft dbu Sehnittling, fo fhneide
ihu flein, gibé dagu und fpriidle e8 gut untereinander
ab, dann nimm eine meffingene Pfanne, ¢ib ein Shid
Butter darein, und laffe fie serfchleichen, fodann giefe
die Cper hinein, alddann Jehicbe mit dem Kodhloffel dasd
Cingerithrte vom Bobden fchon Langfam auf, um damit
it fdhone grofe Stiicke erhdltt, und laffe felbe big anf
3 Theile gufammengehen, dann ridte fie auf eine Schiif=
fel an, und gib e3 jur Tafel.

Cingefehte Eyer.

Sdymiere eine Schiifjel mit Butter, gib ein wenig
Rahm davan, und falze ed gefthmact, beveite dann die
 Geinmel{chnitton {o, ald wie man fie su den Ochfenaus
gen braucht, fobann lege die Sdnitten in den Rabhm,
und fhlage fo viel Eyer in die Rabeln hinein, ald du
Gdmitten haft, falze die Eyer, und gib unten und oben
fehr ftavte Gluth, um damit e8 fehr focdht und die Eper:
pdtter in ben Radeln weich bleiben,

D2




	-

