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Bon den in Faftenfuppen eingufodjenden Syeifen 49

$Weidling eine Butter ab, g¢ib ben Faifcy hinein, und
perviihre ed gut unteveinanber, bann nimm ein odey
swey Eyer, und fhlage fie auch hinein, unbd verrithre 8
nodhmald untereinander, fodann ninm Semmelbrifeln,
‘unb madhe ed fo feft ald wie bey dben Leberfnodeln, falze
¢, maghe Kubddeln und {hlage fie in die falfde Rinds
fuppe hinein, und laffe fie audfoden, fo find fie
fertig.

Abgetricbene Semmeltnddeln,

Nimm Butter ober frifde Fette und treibe fie ab,
bann fd)Iage Gyer baran Cauf eine Petfon ein €Y),
pann gib Semmelbrdfeln darein unb pertihre ed gut
untereinander, und made Knddeln. Du Fannft die Knds
peln auch bacfen, nuy miffen fie vorher in Gemmels
brofeln gewalzen werben.

CemmelEuddeln mit Smlld)

Sdhneibe die Semmeln fein auf, bamt laffe eine
Butter gerfibleichen, und gib bie Butter in bie Sem:
telfchnitten , und vithre e3 vedht gut untereinanbey , dann
brenne 8 mit fiedender SNildy ab, tnd rviihre ed nod:
nals gut unteéveinander, und perfahre damtit ald wie
bey den Gemmeltndeln ohne Mepl, und fhlage fie in
eine Faftenfuppe.

@erﬁmel MNockerin,

Nintm um einen Kreuzer Semumel, reibe bie Rinben
ab, und yoeidhe fie in bie Mildh, nimm ¢inen halben Bier:
ting Butter, treibe fie ab, priicte die Senmel heraus,
und gib fie in die Butter, veyvihre ed gut, und falze ed
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