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Bonden in Faftenfuppen eingufochenben Syeifen, '~ 47
Gute ' Erddpfel « Knbddeln, '

Siede die Erdapfelrt, fdhdle fie ab, und veibe fie auf
ein Neib » Cifen, wie bewuft, nimm ein Halbes Pfund
Butter, treibe fie.ab, fhlage 2 Eyericinesd wach dem andernt
pineint, und treibe.¢8 nothmald ab; herady gib die Croe
dpfeln bargu, und falze ed gefdimacdt, nun nimm Sents
awelbrdfeln, amd: madje: den Teig feft ; mathe Kubdbeln
paraus , und franbe fie mit’ Semmelbrofeln, daun bace
f ie aué bem C‘Ecbmals, fo find fie: fertig. »

@r)er?nobe[u.

Siplage ein € auf, dann nimm ein Halbfeitel
Milch, gib s sufammen, und made ein @mgeruf}rre@,
fobann treibe ein wenig Butter ab, unbd gib o8 in Bie
Butter, thue bad Wiifferige von "bent Gingertipreen weg,
gib @dhnittling Daviu, und verviihre'es gut untereinander,
dann {dhlage ein €y dbavan, und treibe o8 nod) ein we-
fiig ab, und madhe die Knodeln mit Semmelbrdfeln in
der: rechten Fefte; dann fhlage fie i Die @uppé, und
Iaﬂ'e fie fochen, fo.find fie fertig,

(&oerbotter?nobcln.

"Siede gwey Cyer hart, dann nimm'ein Wwenig But:
ter, treibe ffe ab, ‘fobann ftofie die Harten Cyerditter,
gib fie in die Butter, treibe ¢8 nod ein wenig ab, for
dann {dhlage ein halbed €y darvan, und verrihre ed gut,
dann ninum die andere HAlfte bed aufgefthlagenen Eyesd.
uid mache Kudvel davaus , fehre fie it Sentmelbrd:
felit wm, und backe fie aud dem Sehualy, dans lege fie
in die Guppe; laffe fie auffieden , 1ind gib fie gur Tafel:
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