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46 Bon den in Faftenfuppen eingufodenden Syeifern.

fobantt gib den Spinattopfen davein, fdhlage Gyer dars |
an, falze 8 gefhmact und verriihre ed gut unteveins
ander; alédann verfahre fo dawit, al8 wie bey ben
worhergehenden MWandeln verfahren worden ift; d

fannit diefe Wandeln audy in eine Rrauterfuppc gcben,

' fo fiud fie fertigs

) GV, V.V VWV VAV VAV

b) Las in die .‘S'aftcnfuppen eingefodyt erden Fann,
) g

Bayerifhe Meplensdeln,

Nimm eine Heine Biidhfe Mimbdmepl n einen |
Seidling und false ed; fhlage ein Gy in ein Haferl,
foviiple ¢8 ab, 1ind gib laulihte Mildh) dariiber, nimm
2 offeln Germ dagu, riihre alled unteveinander, und
giefie €8 in bas Mepl, mache einen Teig bavort, wmtd
fchlage'ifm gut ab, dann nimm wicder laulichte Mildy,
und macdye einen vecht linden Dampfnudelteig davaus,
and [af ihn aufgehen, wenn er aufgegangen ift, fo gib
Gdmaly in eine Pfanne; aber nur Daimhody, wenn
it bad Sdhmaly heif ift, fo ninnireinen fleinen Sdydypfs
Ioffelvolf Leig, thue ihn in dad Schmaly, dann nimm

L yoiebey einen Loffelooll Teig, und gib ihn auch in dbas heife

&dymaly hinein, fo viel du hinein bringen fannft, decte fie |
Dann mit eivtent Deckel 311, daf fie nicht braun werden, fehre |
fic um , und Lafje fie atigbacfen , nimm’fie hevaus, und |
fapre fort fo ‘viel du braudft, wann du anvidteft, fo: |
gebe fie in einen Suppentopf, giefe eine fledende Sips
pe daviiber, und gib ed jur Tafel,
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