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Bon den in Suppen eingufochenden Syeifen, 37

unb gib fie in die Butter, {hlage ein ober ymey Cyer
pavein, unb verviijre ed gut unteveinanbeyr, Cman
nimmt auf drey Perfonen gwey Eyer), falze e, bamn
gib das gehactte Fleifd davein und werriihre ed gut;
fobann fhmiere inwendig die Tandelmodeln mit But:
ter, und brdfele fie mit Semmel - Brofeln gut ous,
verfahre fo Damit, wie bey ben wovigen, o find fie
fertig. .

®chdcEwandeln vou Heudel - Leber.

Nimm Hendel » Leber und ein wenig. RKalbfleifdh,
und bade fie mit Peterfillfrdutel und Purye gufammen,
bani weiche abgericbene Semnteln in die Mildh, fodann
treibe ‘bie Butter ab, driife die Mileh aus den Sents
meln, gib die musgedriiciten Sentmeln in bie abgetries
bene Butter , und verrithre ed gut, dann gib dad Ges
Backte hinein, fhlage Eyer pavein, falze e8 gefdhmact;
und vervithre 3 gqut unitereinanber ab, nimm fodann
SRanbel » Modeln, - fehmiere fie inwendig mit Butter,
jind Geftreue fie mit Semmelbrifeln gut aus, gib den
Faifdh hinein , und backe e in bev Rohre, wenn fie ges
bacten find, fo nimm fie heraus, gib fie i+ bie Supye
und laffe fie auftoden, fo find fie fertig.

Die Hirnwandeln.

Simm ein Hirn wnd fiede ¢8, wenn e geforten ift,
fo. siehe die Haut ab, alddann treibe einen halben Bier:
ting Butter ab, damn reibe von 3vey Semmeln die
Rinde ab, weiche fie in eine TMildh; wann Ddie Butter
gut abgetricben ift, fo gib bad Hivn in bie abgetriebene
Butter, und evtveibe ed gut, dann priicfe die in Dey
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