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36 Bor'ven i Suppen eingufohenden Speifen

men, gib bag Gefhnittene alled untereinander, treibe

cint Gtiicfel Butter pflanmig ab, {hlage ein ganges Gy

und einen Dotter daju, falze, e, gib einwenig Sentmels
Brofeln, und vithre das Gefchnittene hinein, fhmiere ein
@erviette mit Butter, gib das ®eriihrte hinein, binbe
fie jufamnien ithite fie in ein fievendes Galiwafier, laf
¢8 eine Stunbe fieden , und gib es in einen Suppentopf,
gib Acht dap ev nicht zerbricht, frecte ftiftartig gefchnittene
Manbeln binteiit, tnd giefle eine’ gt Suppe daviiber.

 Faifdhipaseln. :
+gade gefodytes Ralbfleifeh et gufammen, dann
treibe eine Butter ab, fobann nimm in dev Mild) eins
geweidyte Semmeln Dagu und priicfe fie guvor gut aus,

treibe fie gut ab fhlage swey Eper darein, verrithre fie °

gut unteveinander, wemit ¢3 3u weich mird; o nimm
Semmelbrifeln darunter, aldbann made runbde Kugeln,
Bann driicte: fie GYeit, made i dev Mitte eine Hihlumng,
fodann nimnvetite Fritaffeepfantt, gib Sdymaly oder Fette
pineirt, [af fie Deifi werden, lege bie Syapeln darein,
b bade fie fo, wie ‘man die Kavminadeln bact, fehr
fie um, wm damit: fierauf allfen Seitent braun werben,
fobagn ‘gib fie ineine Guppe, Yaffe fie auffocdpen, und
gib fie in ben Guppentopf,  gicfe Nindfuppe davauf,
und gebe ed jur Tafel.

Bie Faifdhwandeln.

- Hade ein Ralbfleifch Fein, Wweiche von der Rinbe
abgetricbene Senmmeln in die Mildy, damn treibe eine
Butter ab, wenn nun die BVutter giit abgetvieben ift,
fo Dritcee die in ber Mileh geweichten Semmeln gut aus
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