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" Zmenter Abfdynitt.

LBon Speifen Die in Fleifdy - und Faftenfuppen
cingeBodht werden Ednnen.

a) Bas in die Fleifchfuppen cingefodyt werden Eantt,

: Kdlberne Braituodeln.
@dyaﬁe bas Fdlberne Brait von den Hiuten ab.,
banit veibe bie Rinde von den Semutelin unbd weidhe. fie
in die Mildh, fobann hade das Fleifdh mit ein wenig
Iwiebeln fein gufammen, alédann treibe eine Buttey gt
ab, driife die Semmeln von per Milch gut ausd, unb
werriifre fie gut in Butter ab, fodann gib: bag: gehacte
Fleifdh hineint, falge e8, und perviihre e8 gut untereins
anber, vann fhlage etficge Gyer: baran,: verviihre fie
¢benfall8 untereinandeér ab, und fdhlage fle in eine fies
pende Nindfuppe ¢in, und laffe fie werfochen, f? find

fie fertig. : : g B

Gine ecingebundene Fiflle.
Geneide gebratenes, Kalbfleifd fehon feirt, audy
wm cinen Rreuger in Mildh geweichte und ausgedriickte
Gemuel, mache you 2 Epern ein Gingeriipries, fhneide

¢8 mit Peterfillivdutel und Qimoniefchalen flein. gufams
€ 2




	-

