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Bon Faftenfuppern. 35

alled wit diinften, Hernad gicfie eine Elave: Grbfenfuppe
pavan, laf 8 Fodpen, yemn bu 8 nun ;anvichteft, o
feipe Die Svduter davon wWey; in diefe Supype Fannit
ou einfoden wad du willft, fo ift fie fertig.

Gine Schofolatefuppe.

' RNimm eine Maaf 9Nilch und fiede fie, dann ninm
ein und ein halbes Beltel Schotolate, fihtteide e flein
‘uiid gib 8 in die fiedetde Milch aind Taffe 8 mitfieden,
ef)‘e'bu antidteft, fo fpriidle e3 unb ridte ed iiber ge:
bahte Semmeln an, fo ift fie fertig: ' b}

, , ;
Gine faljche Schotolatefuppe:

Nimm ein Kaftrol odber Rein, gib ein wenig Buts
ter Davein, nmd Mehl dargu , und vbjte bag Meh(, rithre
¢8 aber fleifig, wm damit fich Das bl nicht anbrennt,
e8 muf eine lichtbraurne Farbe pefommen, fobann gicfe
einte fiebende IMildy baran, feibe e8 Durd) ein ;Durd;;
fthlag , umt Damit Die Mehlpdpeli von e\i'n'anb'er‘;ggb}é,j;;,
Iaffe ¢8 fieden, i ein wenig Jucer und Simmet dars
eirt, und richte ed liber gebdhte Schnitten an, fo it fie
fertig.

Gine Stoctfifchfuppe,

SRafhe den Stodfi{dh fauber aus, fiebe ihn mit
i in Salzwaffer und in einer foldyen Jeitlange, alg
jvic man ein hartes Gy fiedet, nimm fodbann pen Fifch
peraus, siehe ihm die Haut ab und reinige ihn pou den
@véten, fodann made eine gute Butterfofe (ber Kimm
muf von dem Sube weggefeiht werben), algdann ninu
e Gud ober Grbfenbriipe wnd giefe €8 in Dig ©ope,
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