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32 Pon Foit enfuppén.

gcmeigd)te Semmeln; Saly, und ein wenig Mustatnuf; |

fiofic. 8 nochmalg gut ufammen, fohlage von 4 oder 5
Gyertlar den Schuee, und gibs dagut 5 mum thue ed mohl .

sufammen mifchen, pann ftaube ein wenig feines Mepl |

auf bas Badbrett, gib diefen Faifh parauf, und made
nach Gutgedinfen deine Knddeln Tang ober rund; ift 8
sur Tafel Beit, {o faf fie in einem Raftrol fieben, nimm
flave Grbfenbriibe, und gib bie fnodeln pinein , [af fie

o) ein Paar Minuten gugedectt fiedent , Bernach muf eine

flare Grbfenbrith mit guter Sty heifer prapavirt feyt,
(fo viel: bu Supye benbthigeft) , giefle biefe in dew
Guppentopf , und nehme bie fubbelmmit einent gelbdhers
ton Lbffel heraug, undthue fie audy in den Suypypentopf,
and gib - fie gur Tafel. '

Gine Guppe mit FifchEnvdel.

. Giede ine Grbfenfupye, thue die Erbfen Davon weg, |
und fyvidle eine Ginmadfofe daran, gib Musdtatbliithen

dagu, und falie 3, laf fie nod einmabl anffieden, mun

1bfe die Graten von einem gebratenen Fifeh , mache von |

cinem Gy-ein Gingeriihrtes ; fodantt yoeiche um einen halz
b Rreuger Sentmel in die Mildy , duiicke felbe aus,

pann gib PeterfillErduteln und Limoniefchalen dagu , und,
{chneide ed flein jufammen, madhe dann Kunideln hiewon, |

und vidhte fie mit ber Supype an.
Gine Saftfuppe von Fifdhens
Rimm ein Kaftvol, gib Butter, blattlicht gefdhnit:
tetien Smwicbel, dann von allem Griiven und einen jufams
“mengefdhnittener Fifch hinein Ced fann yoad tmuter YOr
eint Fifch feyn ) uud laffe e8 lichtbraun binfien, fodant
gib einige ©dnitten gepfarstes Brod dagu, und laffe
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