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Bon Faftenfuppen,

Gine Rogenfuppe auf andeve Art

RNimm den gefottenen Rogen i ein Haferl und
sevveibe ihn mit cinem Kohloffel, dann nimnrsauf roey
Perfonen ein Eyerdotter in den Rogenr, und vevvihre
¢8 gut; wenn du anvidyteft, fo giefe Crbfenfuppe dars
ein, fpriidle €8 gut unteveinander, falze 8 gefchmact,

b vidyte ed fiber gebdhte Schniten an, wenn du willft,

fo fannft du 8 mit Limonicfaft oder Effig fauern, {o
111 fie fertig,

Gine eingebrennte Rahmiuppe.

RNinr eine Maf Waffer, gib ein wenig Kiimne
pavein, und faf ed fieden, Dann madpe eine Tidyte
Ginbrenn, ¢ib flein gefhnittene wiebeln in die Cine
brenn, wenn fie ihtbraun ift, fo giefe fie in dbag Waj-
fer, wie bey einer andern eingebrennten Supye, dann
giefe ein halbes Seitel Rahm davein, foriidle 8, und
 Taf e3 mitfieden, falze e8 gefdhmad, wenn du anvidteft,
fo feibe fie tiber gemurfdt gefhnittene Semmeln, dann

ift fie ferttg

Gine Suppe mit Knodeln pon fransof fd;en
| Faifdy.

Nimm einen Hechten, thue bdie Haut davon jies
b, Bernady fhabe dad weife Fleifdh voir ben Brait
mit ben Meffer hevunter, daf alle Grdathen. davon
fommcn, thue Dbiefed Fleifdh in einen IMorfer; und
gebe etliche Scharlotten, ein wenig gmtebcr Peterfill
und Thimian darsu, diefed alles aber muf fein gefehnits
terr ey, und vecht fein geftofen werden; hernad) §ib
fnfd)en vohen  Butter dagu; fo wie aud in Mild
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