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Bon Faftenfuppen. 20

pad Unreine davon weg, fhneide ihu gu feinen Stiick:
dhert, und gib ihn in ein Haferl, vevvithre ihn mit dem
RKodylbffet, gib fobann ein Mildhrahue daran, und giefe
¢ine fiedende Grbfenbriihe darauf, falze und fipriidle e8,
pernach laffe e8 Tochen; fodann fhueide Gentmelfchnitz
ten, pfarze fie i Schmaly und gib dad Gepfarzte in
pent Supyentopf, dann fpriidle die Supype nod etnmal,
und vichte fie liber gepfargte Schnitten an, fo ift fie
fevtig.

Gine Mildyrahmiuppe.

Auf eine Halbe Nahm nimm 2 gute RKodloffe woll
gNehl, vihre 8 mit ehwad Rahm ab, wentt nun pag
OMehl mit dem RNahm gut abgeriihrt ift, fo gib den {ibriz
gen. Mahm davein, giefe damn eine Maaf ficbendes
Faffex davein, verriihre e gut, falze ¢3, fo ift fie
fertig.

Lme Milchiuppe mit @d)uec.

Sﬁtmm in einen Hafen eine halbe Maf Mildy, gtb
Qucker, und ein wenig gange Banille hinein, und af 8 {ic
dert, dann §ib auf einen Teller von 4 Eyern die Klar, flo-
pfe fie 31 Sdmee, franbe aber pfterd ein yenig Jucker

batan, Ddaf fie fhdn feft wivd, gib i ein Kajtrol eine

Milh, Laf fie fiebend werben, dann gib den Sdmee
[bffelweis inein, decfe einen Bogenw Papier und eirtent
Dectel Davitber , und laf e8 fo im Dunft eine halbe
Bievtelflunde fichen, gicfe Die’ Suppe mit 5 ober
4,@yerdbttern ab, gib e8 tiber gebdhte 6cmme[n, uno
gib ven Schnee mit einem Bactldffel davaufi
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