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Bon Foftenfuppern, 27

gefdhwellte und fein: geftofene Mandeln in die: Jucfers
wmildy, und laffe e8 einew Subd auffocdert, fodann wimume
6 Gyerdbtter, - fihlage fle in ein Haferl gut ab, und
giefie’ fie in bie ficdende IMilch; alddann gib gebdbte
Gemmeln in eine Topf, vidtejur HAlfte die Milthauf
bie Gemumely, fpriible bann die anbere Hdlfte Mild,
jehr gut gefamt), ‘mit einem Ghocolate # ©yriidleriab,
giefe alsdann diefe gefamte Mildy in den Suppentopf,
Cber Guppentopf muf auf einer mit' glithenden Koplen
angefiiliten Gluthpfamte gefept werden), » ift fie fevtigs

Gine gefamte Mandelfuppe auf andere Art,

©ib in eine halbe Maf Mild eine Handvoll ges
fhwodlte und geftofene Mandeln, fafi €8 fieden., feibe
o3 durch ein Sieb, und fee e8 tvicder gum Feuer, gib
. 3uder darein, Daf ed fiiff genug wird, und gib ein Gtits’
. def Butter darjuj dank gib i ein Hafen 4 oder 5 Eyers
' pdtter, und gicfe bie INild baviiber ; num: gib den halx
ben Theil von der Suppen auf gebihte Semmelfchnita
felir, et anbern hatben Theil Laf im Hidfew, und fefse
¢8 auf eine Glut, Dann fpridle ed mit’ dem Ghocolas
fefpriibler gu Fanr, gib ihu it cinem Bactloffel- ouf
die Senitteln, o, dag es:¢in hoher SGupf Witde. ¢

: Ging Mauracdhoufuppe.

RNimm frifhe oder diirre Mauradern, tibexfiede fie
mit einer guten @rbfenfupye, guvor mitffen die Manras
den wehrmahl mit warmen Waffer gut ausdgewafhen
Werberr, 1m Damit der Sand davon weg fommt, {04
Dattn ‘woerden ffie in Der Erbfenfuppe getodity und alds
banit - Berauggenommen, hernad) werben fie von einans
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