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Bon %aﬁenﬁmpen. ‘ 25"

fenittenen Sellevie hinein, lafje e8 wohl unteveinandey
fieben ,  hernach mache: eine Butterfoh, gib e8 in bdie
Guypye hinein, laffe ed Fochen und verrithre e$ gut une

+ teveinaber, falze ed gefhmadt und vichte fie itbev gebahte
Sdnitten an, fo ift fie fertig.

Gine burd)gefd)lagene Karpfenmileh - @up!pe

Nimm die Karpfenmilh und diinfte fie in der Butz
ter, dann laffe el yoenig Peterfill int Waffer fieden und
giefie ein Petevfillwafier auf dien gediinfte Karvpfenmildh
und lege ein Paar gut gebdhte Senunel s Schnitten bars

“ein, und laffe e8 gut fieden, Dang gib mody ein wenig
Butter darar, und ein wenig @) urg Dagu; wenn du
e8 anvidyteft, fo- feihe es burd) ein ' Sieb fiber gebdhte
@3emme[n an, fo. sz fle:feetigauating nisky 51

- Gine Rrebfenfuppe

RNimm Krebfen wnd ftofe fie mit etyoad Butter in |
- einem Mbrfer fein ufammen, dann fiede fo viel Mildh 1
“al8 tu braudhft, und gib bie RKrebs - Butter in die
ildh, suckere fie; und laffe o8 fieben wenn du anridy- i
teft, for feibe e$ durd einen Durdfchlag uber gebabte ’
@emme[n an, fo ift fie fertig.

Gine Rrapfelfusppe. ‘ 4

. Mimntein wenig Sellevic, Peterfill, Kauly , ges
pfaryte Semmeln, gebactenen Karpfen’ ober Hedtert, |

| giefie eine gute Grbfenbriih davan, laffe e8 weid) fi ieben,

| treibe e8 Duvd fo ‘viel Guppen alé du ndihig haft, laffe

] ¢8 fiebent, und brenne ed ein; wemn ed nothig ift; aber ed

‘ wirD ofnedent dick, awiivze und falze ed, mache fleine Kvaz
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