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Bon Faftenfuppern. 23

wenig' fein gefhnittene Spetevfillriuteln,  ein Stiictel
it et ‘gewalene Butter, Galy, und ein wenig Safs
fran; gerftofe die Crbfen wit den Butter , und yidhte felbe
iber gebihte Senmteln atty Leits

Gine griine Grbienfuppe mit Krebdenter.

Nimm junge griine Erbfen, anf 6 Perforen ein i

Geitel,; wafde fie aus, damt nimm eine: Rein, gib i
Butter davein, laffe fie dinften ; wenn fie yoeich genug
gevfinftet find, fo gib einen RKocloffel voll Mehl daran,
und Laffe o8 mitdimften; fodann giefe fo viel Grbienfuppe
pavan afd du Dagn braudhit, und hernach ftofe 6 fleine
Rrebfen, driicke fie durch ein Tudp in ein Kaftrol oder
Rein, dann fhlage 2 Eyer pavan . gib ein Seitel Mildh |

' pagu, und falze 8 gefdhmact;. fobant [affe ed auf einex I
L Gluth iixfamnten gehen yoie Dad Gingeriihrte , nimnt ed
| it einem SchaumiBffel heraus auf einen Feller, fchneis
| pees blattlicht, und gib e i den @uypypentopf mit eis
| nigen gebihten Schnitten, dann giefle Die Suppe daran,
L foift fie fertig. SHenn du fratt Exbfenfuppe; Fleifchs
' fuppe nimmit, fo fopuft du ed an einem Fleifhtage
geben. ,

@ine @nerbptterfuppe-.

Diefe Suppe wird wie eine Teinfuppe gemacdht,
wy mit dem Unterfiede, paff man nidt foviel Wein
pinmt, und der Suefer und Simmet Wird auégela{fcn,'
wmit dem fbrigen iff ed gleid). ?

Gine Cperfuppe.

Nitam auf eine Perfon ein €Y feblage e8 in ein
Haferl auf; wimm einen Gplbfel woll Milcy , fpviidle
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